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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
zwany danej ,,.SOPZ”

Przedmiotem zamoéwienia jest swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych na potrzeby
regionalnej konferencji prasowej w ramach realizacji projektu ,Trasy rowerowe
w Polsce Wschodniej — promocja”.

Ustugi powinny by¢ zrealizowane wedtug wymagan Zamawiajacego, wskazanych w SOPZ.

1. Przedmiot zamoéwienia: Swiadczenie kompleksowych ustug cateringowych na potrzeby
regionalnej konferencji prasowe.

2. Termin realizacji zaméwienia: pazdziernik — grudzien 2015 r. Ostateczny termin realizacji
zamoéwienia wskazany zostanie Wykonawcy na 7 dni kalendarzowych przed rozpoczeciem
konferencji.

3. llos¢ oséb:

a) W jednej konferencji wezmie udziat 20 uczestnikow. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo zmniejszenia lub zwiekszenia liczby uczestnikédw spotkania o maksymalnie 5
os6b, a w konsekwencji obliczenia i wyptacenia Wykonawcy ostatecznego
wynagrodzenia w oparciu o koszty udziatu rzeczywistej liczby uczestnikow.

b) Podstawg obliczenia ostatecznego wynagrodzenia Wykonawcy bedg ceny
jednostkowe wskazane w ofercie.

4. Miejsce i sposéb realizacji konferencji:

1) miejscowosé: Kielce (czes¢ | — jedna ustuga cateringowa), Olsztyn (czes¢ Il — jedna
ustuga cateringowa), Biatystok (czes¢ lll — jedna ustuga cateringowa), Rzeszow
(czes¢ IV — dwie ustugi cateringowe) oraz Lublin (czes¢ V — jedna ustuga
cateringowa). Miejsce swiadczenia ustugi wskazane zostanie Wykonawcy na 7 dni
kalendarzowych przed rozpoczeciem konferenciji.

2) catering

a) powitanie: kazdy z uczestnikbw zostanie poczestowany na powitanie
koktajlem energetyzujgcym przygotowanym ze $wiezo wyciskanych owocow
(w zwigzku z tym, iz kolorem dominujgcym dla szlaku jest zielony do
przygotowania napoju Wykonawca zuzyje potgczenie soku z min. 3 zielonych
owocéw np. kiwi, jabtko, winogrono, limonka). Wykonawca wraz z menu
przedstawi propozycje 2 napojéw do wyboru. Element ten ma nawigzywa¢ do
przestania promowanego szlaku, ktéry kojarzy¢ ma sie z natura, zdrowym
trybem zycia, ekologig. Punkt wydawania napojéw musi zosta¢ zaaranzowany
zgodnie ze wskazanym przestaniem promocyjnym szlaku. Napoje powinny
by¢ wydawane przez hostessy.

b) przerwa kawowa: $wiezo parzona, gorgca kawa, gorgca woda w termosach,
herbata w torebkach — minimum 3 rodzaje, mleko do kawy w dzbankach,
cytryna, cukier, cukier trzcinowy, stevia w proszku; co najmniej 3 rodzaje
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deserowych ciastek kruchych oraz co najmniej 2 rodzaje ciast tradycyjnych
(np. szarlotka, sernik), kanapki, owoce $wieze nie mniej niz 3 rodzaje
(czerwone winogrona, kiwi, banany). Serwis kawowy musi znajdowac sie w
bezposrednim sgsiedztwie sali konferencyjnej.

c) woda gazowana i niegazowana butelkowana ustawiona na stotach przed
salg, w ktorej bedzie odbywac¢ sie konferencja, w ilosci: 1 butelka wody
gazowanej o pojemnosci co najmniej 0,5 l/osoba/dzien, 1 butelka wody
niegazowanej o pojemno$ci co najmniej 0,5 l/osoba/dzieh, uzupetniana po
kazdej przerwie.

d) soki rozne smaki w dzbankach ustawione na stotach przed salg, w ktérej
bedzie odbywaé sie konferencja, w ilosci: 1 | soku na 4 osoby na dzieh
(3 rodzaje: pomarancza, jabtko, woda z plasterkami cytryny i listkami miety +
kostki lodu).

e) obiad podany jako bufet szwedzki skfadajgcy sie minimum z:

= gorgcego dania (minimum 3: miesne, rybne, wegetarianskie, porcja na
0S. minimum 150g);

= dodatki (ziemniaki opiekane, ryz, frytki, warzywa gotowane na parze);
» satatek (minimum 2, w tym 1 wegetarianska);

= zupy (minimum 2 rodzaje do wyboru, w tym 1 typu gulaszowa,
1 wegetarianska);

= deseru (tradycyjne ciasta polskie i owoce);
= sokéw 100 % (w tym: pomaranczowego, jabtkowego, grejpfrutowego);

= napojéw goragcych (Swiezo parzona, gorgca kawa, gorgca woda
w termosach, herbata w torebkach — minimum 3 rodzaje, mleko do
kawy w dzbankach — 11 na ok. 200s., cytryna, cukier, cukier trzcinowy,
stevia w proszku).

f) inne:

= Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ stoty na ktérych serwowany
bedzie catering, wraz z ich dekoracjg i nakryciem (obrusy, zastawa
porcelanowa i szklana, sztuéce nie plastikowe) obstuge kelnerskg
oraz porzagdek i czysto$¢ w trakcie Swiadczenia ustugi.

=  Wszystkie produkty powinny by¢ uzupetniane sukcesywnie w trakcie
trwania poczestunku.

= Na nie pozniej niz 5 dni roboczych przez dniem rozpoczecia
konferencji Wykonawca przedstawi do akceptacji Zamawiajgcego
minimum dwie propozycje menu poszczegdlnych positkbw oraz
napoju energetyzujgcego. Zamawiajgcy zaakceptuje propozycje lub
zwrdci z uwagami lub swoimi propozycjami w ciggu 1 dnia roboczego.
Wykonawca zobowigzuje sie do uwzglednienia uwag lub propozycji
Zamawiajgcego i ponownego przedtozenia menu w terminie 1 dnia
roboczego od dnia otrzymania uwag lub propozycji. Na potrzeby
niniejszego postepowania, za dni robocze uwaza sie dni od
poniedziatku do pigtku w godzinach 8:00 — 16:00 z wytgczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy.
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