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role Instytuciji Posredniczacej 2 stopnia w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki





OBSŁUGA DRINK BARU
Program szkolenia 
Dzień 1
	Godziny
	Czas trwania
	Temat
	Metoda

	09.00 – 10.30
	90 minut
	Blok 1. Bar miejsce pracy barmana
· sylwetka barmana
· akcesoria barmańskie
· szkło barowe
	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja

	10.30 – 10.45
	15 minut
	Przerwa (kawa, herbata)
	

	10.45– 12.15
	90 minut
	Blok 2. Charakterystyka napojów mieszanych
· Klasyfikacja napojów mieszanych

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	12.15 – 12.45
	30 minut
	Przerwa obiadowa
	

	12.45 – 14.15
	90 minut
	Blok 3. Charakterystyka napojów mieszanych c.d.
· short drinks
· long drinks
· soft drinks

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	14.15– 14.30
	15 minut
	Przerwa
	

	14.30 – 16.00
	90 minut
	Blok 4. Charakterystyka napojów mieszanych c.d.
· diverse drinks
· diet drinks
· hot drinks
	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja


Dzień 2
	Godziny
	Czas trwania
	Temat
	Metoda

	09.00 – 10.30
	90 minut
	Blok 1. Receptury napojów
· Składniki napojów mieszanych
· Łączenie składników
· miary barowe

	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja

	10.30 – 10.45
	15 minut
	Przerwa (kawa, herbata)
	

	10.45– 12.15
	90 minut
	Blok 2. Receptury napojów
· zapis receptur
· wybrane receptury napojów mieszanych
	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	12.15 – 12.45
	30 minut
	Przerwa obiadowa
	

	12.45 – 14.15
	90 minut
	Blok 3. Technika pracy barmana
· ćwiczenia w zakresie sporządzania napojów alkoholowych

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	14.15– 14.30
	15 minut
	Przerwa
	

	14.30 – 16.00
	90 minut
	Blok 4. Technika pracy barmana c.d.
· ćwiczenia w zakresie sporządzania napojów alkoholowych
	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja
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