[image: image1.jpg]NARODOWA STRATEGIA SPOJNOSCI WOJEWODZKI URZAD PRAGY FUNDUSZ SPOLECZNY

W KIELCACH

KAPITAL LUDZKI Giny LN S -

Projekt realizowany na podstawie umowy z Wojewddzkim Urzedem Pracy w Kielcach petnigcym
role Instytuciji Posredniczacej 2 stopnia w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki





Techniki parzenia kawy
Program szkolenia
Dzień 1
	Godziny
	Czas trwania
	Temat
	Metoda

	09.00 – 10.30
	90 minut
	Blok 1. Podział gorących napojów alkoholowych
· kawa, herbata, kakao, czekolada
	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja

	10.30 – 10.45
	15 minut
	Przerwa (kawa, herbata)
	

	10.45– 12.15
	90 minut
	Blok 2. Gatunki kawy i sposoby parzenia kawy

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	12.15 – 12.45
	30 minut
	Przerwa obiadowa
	

	12.45 – 14.15
	90 minut
	Blok 3. Naczynia i sztućce do podawania kawy oraz sposoby podawania kawy

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	14.15– 14.30
	15 minut
	Przerwa
	

	14.30 – 16.00
	90 minut
	Blok 4. Przygotowywanie kawy

	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja


Dzień 2
	Godziny
	Czas trwania
	Temat
	Metoda

	09.00 – 10.30
	90 minut
	Blok 1.  Gatunki i sposoby parzenia herbaty

	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja

	10.30 – 10.45
	15 minut
	Przerwa (kawa, herbata)
	

	10.45– 12.15
	90 minut
	Blok 2.  Naczynia i sztućce do podawania herbaty oraz sposoby podawania herbaty

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	12.15 – 12.45
	30 minut
	Przerwa obiadowa
	

	12.45 – 14.15
	90 minut
	Blok 3  Przygotowywanie herbaty

	· wykład
· ćwiczenia
· prezentacja
· dyskusja

	14.15– 14.30
	15 minut
	Przerwa
	

	14.30 – 16.00
	90 minut
	Blok 4  Przygotowanie i podawanie kakao i czekolady
	· wykład
· prezentacja
· ćwiczenia
· dyskusja
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